
Daftar Isi 

iii

Tinjauan Mata Kuliah v

Modul 01 1.1
Definisi dan Konsep Mutu

Kegiatan Belajar 1
Definisi Mutu 

1.5

Kegiatan Belajar 2
Konsep Mutu 

1.13

Kegiatan Belajar 3
Atribut Mutu Produk Pangan

1.24

Modul 02 2.1
Standar dan Spesifikasi Mutu

Kegiatan Belajar 1
Definisi dan Prinsip Standar

 

2.4

Kegiatan Belajar 2
Jenis-Jenis Standar

2.11

Kegiatan Belajar 3
Spesifikasi Mutu

2.26

Modul 03 3.1
Pemeriksaan dan Pengukuran Mutu

Kegiatan Belajar 1
Prinsip Pemeriksaan Mutu

3.5

Kegiatan Belajar 2
Pedoman Pemeriksaan Mutu

3.14

Kegiatan Belajar 3
Prinsip Pengukuran

3.24



iv

Modul 05 5.1
Pengendalian Mutu Statistik

Kegiatan Belajar 1
Teknik Penarikan Contoh

 

5.4

Kegiatan Belajar 2
Pengendalian Proses 

dengan Diagram Kendali

5.15

Kegiatan Belajar 3
Analisis Statistik Deskriptif

5.24

Modul 06 6.1
Perbaikan Mutu

Kegiatan Belajar 1
Konsep Perbaikan Mutu

  

6.5

Kegiatan Belajar 2
Gugus Kendali Mutu

 

6.14

Kegiatan Belajar 3
Teknik-Teknik Perbaikan Mutu

6.24

Kegiatan Belajar 4
Contoh Kasus Perbaikan Mutu

6.33

Riwayat Penulis 6.61

Modul 04 4.1
Pemeriksaan dan Pengukuran Mutu

Kegiatan Belajar 1
Peranan Evaluasi Sensori pada 

Industri Pangan
 

4.5

Kegiatan Belajar 2
Penerapan Evaluasi Sensori 

pada Industri Pangan

4.15


