Tinjauan Mata Kuliah

M ata kuliah ini membahas pengelolaan data analisis pangan, sifat kimia (air, abu,
mineral, protein, lemak, dan karbohidrat) dan sifat fisik (warna, reologi, tekstur)
bahan pangan secara singkat, berbagai metode dan prosedur analisis sifat kimia dan sifat
fisik bahan pangan. Berbagai metode analisis diberikan untuk memberikan wawasan
kepada mahasiswa agar mampu memilih metode analisis sesuai dengan karakteristik
bahan pangannya.

Pemahaman metode analisis deteksi dan penetapan komponen bahan pangan sangat
dibutuhkan untuk mendukung suatu keputusan dalam menentukan mutu dan tingkat
keamanan pangan.



PETA KOMPETENSI
Analisis Pangan/PANG4411/3 SKS

KOMPETENSI UMUM MATAKULIAH
Setelah mempelajari matakuliah ini mahasiswa diharapkan mampu menjelaskan cara mengelola
data analisis pangan, mampu menjelaskan sifat kimia (air, abu, mineral, protein, lemak dan
karbohidrat), dan sifat fisik (warna, reologi, tekstur) bahan pangan, cara menganalisis dan mampu
memilih metode analisis sifat kimia dan sifat fisik bahan pangan. Selanjutnya, mahasiswa
diharapkan mampu pula menjelaskan data hasil analisis dan menyajikannya.

6. Mampu menjelaskan sifat kimia karbohidrat,
dan cara melakukan analisis kadar
karbohidrat (yang dapat dicerna dan tidak
dapat dicerna) dalam bahan pangan (C2, C3)

5. Mampu menjelaskan sifat fisiko — kimia
lipida dan cara melakukan analisis kadar
lemak serta analisis sifat fisiko — kimia lipida
dalam bahan pangan (C2, C3)

9. Mampu menjelaskan sifat reologi bahan

pangan padat, semi padat dan viskoelastis;
cara pengukuran sifat reologi pangan
padat; serta cara pengukuran bahan dan
pangan bersifat viskoelastis (C2, C3)

4. Mampu menjelaskan sifat kimia protein,
cara melakukan analisis kadar protein dalam
bahan pangan, serta mampu memilih
metode analisis kadar protein (C2, C3)

. Mampu menjelaskan pengertian kekentalan

dan sifat aliran bahan pangan cair, serta cara
melakukan pengukuran kekentalan dan sifat
aliran produk pangan (C2, C3)

3. Mampu menjelaskan jenis mineral, cara
melakukan analisis kadar abu dan kadar
mineral dalam bahan pangan, serta mampu
memilih metode pengabuan (C2, C3)

7. Mampu menjelaskan warna pada bahan

pangan, sistem notasi warna dan cara
melakukan analisis warna bahan pangan
(C2,@3)

2. Mampu menjelaskan sifat kimia air, cara
melakukan analisis air dalam bahan pangan
dan mampu memilih metode analisis air
(C2,C3)

Analisis Sifat Kimia Bahan Pangan

Analisis Sifat Fisik Bahan Pangan

1. Mampu menjelaskan pengelolaan data analisis pangan (C2)




