
Daftar Isi 

iii

Tinjauan Mata Kuliah v

Modul 01 1.1
Dasar Kegiatan dalam Pengolahan 

Serelia dan Palawija

Kegiatan Belajar 1
Batasan Kegiatan Penanganan dan 
Pengolahan Serealia dan Palawija

1.4

Kegiatan Belajar 2
Pemisahan/Sortasi, Perontokan, dan 

Pengeringan

1.21

Kegiatan Belajar 3
Dasar Penanganan Pengolahan 

Serealia Pemindahan, Penggilingan, 
dan Fermentasi

1.40

Modul 02 2.1
Penanganan dan Pengolahan Padi

Kegiatan Belajar 1
Panen, Perontokan, dan Pembersihan 

Gabah

2.4

Kegiatan Belajar 2
Pengeringan, Pengepakan, dan 

Pengkelasan Mutu

2.12

Kegiatan Belajar 3
Pengolahan Gabah Menjadi Beras dan 

Pengkelasan Mutu Beras

2.21

Modul 03 3.1
Penanganan dan Pengolahan Jagung

Kegiatan Belajar 1
Pengenalan Komoditas Jagung

3.4
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iv

Modul 05 5.1
Penanganan dan Pengolahan Kacang 

Tanah

Kegiatan Belajar 1
Panen dan Penanganan Kacang Tanah

5.4

Kegiatan Belajar 2
Pembuatan Produk Olahan Kacang 

Tanah
 

5.17

Modul 06 6.1
Penanganan dan Pengolahan Ubi Kayu

Kegiatan Belajar 1
Panen dan Penanganan Ubi Kayu Segar

6.4

Kegiatan Belajar 2
Pembuatan Gaplek dan Pelet

 

6.15

Kegiatan Belajar 3
Pembuatan Tepung dari Ubi Kayu 

Segar

6.31

Modul 04 4.1
Penanganan dan Pengolahan Kedelai

Kegiatan Belajar 1
Penanganan Pascapanen Kedelai

4.4

Kegiatan Belajar 2
Proses Pengolahan Nonfermentasi

4.18

Kegiatan Belajar 3
Pembuatan Produk Fermentasi Kedelai

4.33

Kegiatan Belajar 2
Pembuatan Pati dan Jagung Beras 

(Mutiara)

3.17

Kegiatan Belajar 3
Pengolahan Minyak Jagung

3.26
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